Le chef se réserve le droit de modifier les menus selon la mercuriale.

Tant que possible, le chef cuisine des fruits et Iégumes de saison Bio.

lundi 03/02

soupe du jour
blanquette de veau
riz, champignons
produits laitiers

lactose

lundi 10/02

soupe du jour,
bolognaise de poisson
pates
créme dessert

lundi 17/02

soupe du jour
mignonettes de porc
pdt réties, gratin de
chou-fleur
fruits

lactose

lundi 24/02

Conggés de détente

lundi 03/03

Conggés de détente

mardi 04/02

soupe du jour
poisson blanc
purée de pdt,
poireaux
fruits

Lactose, crustaces, céleris

mardi 11/02

soupe du jour
lumpia de 1égumes
riz, courgettes
fruits

Gluten, céleris

mardi 18/02

soupe du jour

émincée de volaille,
riz, poivrons

yaourt aux fruits

lactose

mardi 25/02

Congés de détente

mardi 04/03

Congés de détente

mercredi 05/02

soupe du jour
tomates farcies (volaille)
sauce tomatée, Ebly
dessert maison

Gluten, lactose

mercredi 12/02

soupe du jour
steak haché de beeuf
frites, crudités

mercredi 19/02

soupe du jour
gratin de la mer
purée de pdt,
brocolis
dessert maison

Crustaceés, lactose, céleris

mercredi 26/02

Congés de détente

mercredi 05/02

Congés de détente

jeudi 06/02

soupe du jour
burger de boeuf
rosti, petits pois et
carottes
yaourt

Gluten, lactose

jeudi 13/02

soupe du jour
aterzoi de poulet, pdt,
juliennes de légumes
mousse de fruits

Lactose, céleris

jeudi 20/02

soupe du jour
tortilla de légumes
mix de légumes du
Sud, pdt
laitage

lactose

jeudi 27/02

Congés de détente

jeudi 06/03

Congés de détente

Menu du mois de février 2025

vendredi 07/02

soupe du jour
quiche au fromage
pdt grenailles,
tomates
dessert maison

Gluten, lactose

vendredi 14/02

soupe du jour
saucisse de campagne
(porc), stoemp de
carottes
fruits

vendredi 21/02

soupe du jour
carbonnades de beeuf,
frites, carottes
fruits

lactose

vendredi 28/02

Conggés de détente

vendredi 07/03

Conggés de détente



